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FERMETURE

POUR COMMANDER

« PAR TELEPHONE AU 0475/20.72.57
« EN PASSANT AU MAGASIN

HORAIRE D'OUVERTURE
SPECIAL POUR LES FETES
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¥ DU IER AU 22 JANVIER 2025 INCLUS

OUVERTURE EXCEPTIONNELLE
LLE 3 JANVIER 2025 DE 14H A 17H
POUR L'ENLEVEMENT DES GALETTES DES ROIS

AVANT LE 18 DECEMBRE POUR NOEL
AVANT LE 29 DECEMBRE POUR LE NOUVEL AN
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LES BOCHES : LES CLASSIQUES (EN 4-6-8 PERS.)
Glace Vanille - glace Moka/ Meringue italienne
Glace Vanille - glace Chocolat/ Meringue italienne
Glace Vanille - glace Framboise/ Meringue italienne

Glace Vanille - glace Spéculoos/ Meringue italienne

LES BUOCHES : LES SPECIALITES (EN 4-6-8 PERS.)
Glace Vanille - glace Ferrero/ Croquant noisette

Glace Amande caramélisée - glace Framboise/
Meringue italienne

Sorbet Poire - glace Spéculoos/ Meringue italienne

LES BOCHES : LES ORIGINALES (EN 4-6-8 PERS.)
La Snick

Glace vanille, glace pralinée, cacahuetes, caramel
enrobée de chocolat au lait croquant sur un biscuit
sablé pbreton

La Crumble - pomme

Glace vanille, glace fagon tarte aux pommes,
crumble, caramel au beurre salé sur un biscuit sablé
breton

La Trio

Glace vanille, glace framboise et glace pistache
avec éclats de pistache et fleur de sel sur sablé
breton

VENEZ DECOUVRIR NOS PANIERS GARNIS!

4,25 €[pers.

4,75 €[ pers.

5,10 €/pers.

»

LES SORBETS (EN 500 ML)
Citron

Pomme verte

Poire

Framboise

LES ACCOMPAGNEMENTS (EN 250 ML)
Caramel au beurre salé

Coulis de framboise

LES PLATEAUX

Plateau apéro
Minimum 4 personnes - 150 gr/pers.

Plateau de fromages en plat
200 gr/pers.

Plateau 75% fromages & 25 % charcuteries en
plat - 250 gr/pers.

Plateau raclette 100% fromages
200 gr/pers.

Plateau raclette fromages & charcuteries
200 gr/pers.

Plateau de fromages en dessert
Minimum 4 personnes - 100 gr/pers.

6,00 € /500 ML
6,00 € /500 ML
6,50 € /500 ML
6,50 € /500 ML

450 € [250ML

Prix/ pers.

5,00 €

8,00 €

900€

8,00 €

8,50 €

550 €
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